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LA MARGHERITA

Couverture tomate, mozzarella,
basilic & huile d’'olive

LA CLASSICA

Couverture tomate, parmesan en lamelles,

roquette, mozzarella & pesto maison

LA QUATRE FROMAGES

Couverture créme au parmesan,

chévre, roquefort & mozzarella

LA PIQUANTE

Couverture tomate, saucisse italienne piquante,
poivron, oignon rouge, sauce pimentée,

chévre frais, tomates cerises & roquette

LA JAMBON

Couverture tomate, mozzarella,

chiffonnade de jambon blanc

LA REINE

Couverture tomate, mozzarella, ]( \
) €

jambon blanc, champignons

PATE LEVEE 0

72 HEURES
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QU’EST-CE QU'UNE PINSA ?
Notre pinsa est élaborée a partir d'un mélange
de farines sélectionnées : blé, riz et soja,
pour une pite plus légére et digeste.

Sa fermentation lente de 72 heures lui confére
une texture unique : croustillante a I'extérieur,
moelleuse i I'intérieur, tout en étant plus

FARINES
SELECTIONNEES

facile a digérer.

Chaque ingrédient présent sur la carte est disponible
en supplément sur les pinsas de votre choix, moyennant supplément.
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o Nous vous invitons i nous signaler toute allergie lors de votre commande. /,
Prix nets en euros TTX( Carte 2026 Origine des viandes : selon approvisionnement 4/‘
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LA CESAR

Couverture créme au parmesan, lard grillé,
poulet mariné au paprika fumé, tomates cerises,
roquette, billes de balsamique

& éclats de parmesan
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L’ITALIENNE

Couverture tomate, jambon cru, roquette,
stracciatella (cceur de burrata crémeux),
pesto maison & huile fumée

LA NORDIQUE

Couverture créme, tranches de saumon fumé,
parmesan, roquette, CBufs de lompe noir,
oignon rouge, stracciatella (coeur de burrata crémeux)

LA CHEVRE FIGUE

Couverture créme, figues fraiches,
fromage de chévre, noix, miel,
roquette, balsamique

PINSA TARTUFO

Nappée a la créme de truffe noire,

accompagnée de stracciatella (cceur de burrata crémeux),
tomates cerises, éclats de parmesan

& huile de truffe blanche

18 €

f CONSEIL GOURMAND : Pour les ]'JIUN guurm;uul.r. d'entre vous,
vous pouvez ajouter un supplément jambon cru ou jambon blanc.
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LA CARBONARA

Couverture créme, speck, copeaux de parmesan,
créme, ceuf, pecorino & poudre de guanciale

Chagque ingrédient présent sur la carte est disponib]el
en supplément sur les pinsas de votre choix, moyennant supplém
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